Sa Cuarte

ENTREES

Le foie gras maison (1 tranche ou 2 tranches)
La belle planchette charcuterie et fromage
Les escargots, beurre ail et persil (6 ou 12 pieces)
Les ceufs mimosa, fagon carbonara (au guanciale)
Les grosses croquettes de crevettes grises

Le carpaccio de betterave et fromage de chévre frais

PLATS

La belle entrecote avec son beurre maitre d’hétel, frites maison et salade
L’onglet de baeuf Angus a I’échalote, frites maison et salade
Le boulet liégeois, frites maison
Le burger G, frites maison et salade
Le burger végétarien, frites maison et salade
La tagliata de boeuf, Parmigiano Reggiano, roquette et frites maison
La salade de poulet croustillant
Le tartare de beoeuf, frites maison et salade
La salade végétarienne, Halloumi, (et le reste c’est le Chef qui décide !)
Le tartare de saumon, Ginger - Lemon
Gambas grillées, facon Indian summer

La péche du jour, et sa recette du moment

DESSERTS

Le gros tiramisu préparé minute devant vos yeux
La mousse au chocolat, chocolat belge, bien sir
La belle pavlova aux fruits du moment
Le baba au rhum, flambé a table

La créme brilée a /a vanille



